
 
      SUGERENCIAS- TAGESAUSWAHL -DAILY OFFER 

 
 
 
Caviar de erizo, yema y cebollino en un bocado A,B,C​ ​ ​ ​ ​ 16,50€ 
Kaviar vom Seeigel mit Eigelb und Schnittlauch in einem happen 
Sea urchin caviar with yolk and chive in on bite 
 
Vieira asada con puré de patata, salsa de sobrasada y miel A,B,D​ ​ ​ 24,50€ 
Gegrillte Jakobsmuscheln mit Kartoffelpüre, Sobrasada-Honig-Sauce 
Grilled scallops with mashed potatoes, sauce of sobrasada and honey 
 
Tartar de ternera con foie a la plancha y salsa secreta “puro umami”​A,C,G​​ 19,50€ 
Rindertatar mit gegrillter Foie-Gras und geheimer Sauce “Pure Umami” 
Beef tartare with grilled foie gras and secret sauce “pure umami” 
 
Nigiri, (2uds.) de gamba roja con su tartar (extra caviar erizo 4g) 6€ A,B,D​​ 16,60€ 
Nigiri, “Kroketten” (2 Stc.) aus roten Garnelen mit Tartar (Kaviar vom Seeigel, extra 4g) 6€ 
Nigiri, “croquettes” (2pcs.) of red prawn with tartare (extra sea urchin caviar 2g) 6€ 
 
Ceviche de pez mantequilla y gamba roja con fresas A,B,D​ ​ ​ ​ 24,50€ 
Ceviche vom Butterfisch und roter Garnele mit Erdbeeren 
Ceviche of butter fish and red prawn with strawberries 
 
Crema de patata con trufa fresca A,G​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 14,80€ 
Kartoffelcremesuppe mit frischem Trüffel 
Cream of potato soup with fresh truffle 
 
Costilla de Black Angus a baja temperatura con su risotto​ ​ ​ ​ 38,60€ 
Rippe vom Black Angus “Sous Vide” mit ihrem Risotto 
Chop of Black Angus “sous vide” with its risotto 
 
 
 
 
Los pescados se sirven con verduras y puré de patata - Fischgerichte werden mit Gemüse und Püreé 
serviert - Fish dishes are served with vegetables and mashed potato 
Cambio de guarnición - Beilagenänderung - Change of side dishes​​ ​          2,00€ 


